ATOBIUS

FESTIVAL

INCONTRI DI CULTURE

LABORATORI, DEGUSTAZIONI, WORKSHOP ED ESPERIENZE

e SARDEGNA 4§§b3ﬂ3E3

DAL 14 AL 19
OTTOBRE 2024

FAICULTURE.IT

h19.00 - h12.00

Visita alle Cantine di Dolianova
con degustazione guidata da
sommelier

h11.30 - h13.00
Raccolta delle olive nell’agro di
Dolianova

h13.00 - h14.30
Pranzo campestre

h15.00 - h17.00
Passeggiata tra gli ulivi secolari
nell'agro di Dolianova

h17.30 - h19.00

Cooking class per la produzione dei
Gavorrinos, tipico dolce di
Dolianova

da Ollu e Stentu

h10.00 - h12.00

Visita alle Cantine di Dolianova
con degustazione guidata da
sommelier

h17.30 - h19.00

Cooking class pasta fresca tipica
sarda a casa Liori
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h10.00 - h12.00 Visita alle Cantine
di Dolianova con degustazione
guidata da sommelier

h15.00 - h17.00

Visita oleificio Copar ed
esperienza sensoriale con
degustazione olio

h9.00 - h13.00 Tour e degustazione
Caseificio Argiolas formaggi

h15.30 - h17.00 Visita del
liquorificio Myrsine ed attivita
esperienziale della produzione del
liquore di mirto

h11.30 - h13.00 Visita Museo
dell'Olio "Sa mola de su notariu"
ed esperienza sensoriale con
degustazione olio

h18.00 - h23.00

Serata finale Festival in piazza
Europa con de%ustazioni food&wine,
artigiani, ba

esperienziali

1li e canti, attivita

L'iscrizione é obbligatoria per tutte
le attivita. Per Iscriversi visita
faiculture.it




